Sprava o uradnej kontrole potravin za 1. Stvrtrok 2011 (januar — marec).

V obdobi od 01.01.2011 do 31.03.2011 vykonali indpektori orgdnov Statnej veterinarnej a
potravinovej spravy Slovenskej republiky celkom 10 255 tradnych kontrol.

Tab.¢.1 Prehlad o pocte vykonanych uradnych kontrol

2011

SPOLU
januar februar marec | 1. Stvrtrok
2515 3241 4499 10 255

Graf ¢.1 Pocet vykonanych uradnych kontrol podla kalendarnych mesiacov v roku 2011
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Graf ¢.2 Pocet objektov s nedostatkami
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Z celkového poctu 7 251 kontrolovanych
objektov boli nedostatky zistené v 1868
objektoch, ¢o predstavuje porusenost
25,76%.

Uradné kontroly sa vykonavali vramci celého potravinového retazca od primarnych
producentov aZz po vyrobcov preddvajucich hlavne v maloobchode.
Prehlad o pocte vykonanych kontrol na jednotlivych stupnoch je uvedeny v tabulke ¢.2.
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Tab.€.2 Prehlad o pocte vykonanych uradnych kontrol

na

potravinového retazca (porovnanie s predchadzajicim obdobim)

jednotlivych stupnioch
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2011 12 738 173 575 1341 3255 3096 293 772

Graf ¢.3 Prehlad o pocte vvkonanych uradnych kontrol
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Najviac Uradnych kontrol bolo vykonanych vstrednych predajniach (31,74%), potom
poc¢tom vykonanych kontrol nasleduji malé maloobchodné predajne (30,19%) a siete
hypermarketov a supermarketov (13,07%).

Importné kontroly surovin a potravin

V 1.Stvrtroku 2011 bolo vykonanych 907 importnych dradnych kontrol dovazanych surovin
a potravin rastlinného pévodu (v niektorych pripadoch sa vykonali dodato¢né uradné
kontroly za predchadzajuce obdobie).

Jednalo sa o 841 zasielok:

- dovezené mnozstvo tovaru 11 085 761 kg

- pocet uvolnenych zasielok 787 (10592 302 kg)
- pocet neuvolnenych zasielok 54 (493 459 kg)
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Blokové pokuty za zistené nedostatky

Z celkového poctu 10 255 vykonanych uradnych kontrol potravin za 1. Stvrtrok 2011, boli
v 2 130 pripadoch zistené nedostatky.

Z tohto celkového poctu kontrol s nedostatkami boli v 688 pripadoch uloZené blokové
pokuty inSpektormi na mieste.

Celkove bolo ulozenych 867 blokovych pokut, ¢o predstavuje hodnotu 22 266 EUR
(v niektorych pripadoch viac ako jedna blokova pokuta v rdmci Uradnej kontroly).

Ostatné zistené nedostatky, ktoré boli zistené pocas vykonu uradnych kontrol sa riesili
v spravnom konani uloZenim opatreni a sankcii v zmysle zakona ¢.152/95 Z.z. o potravinach
v zneni neskorsich predpisov.

Pravoplatné rozhodnutia

V sledovanom obdobi nadobudlo pravoplatnost celkovo 409 rozhodnuti v celkovej
sume 229 235 EUR a uloZenych bolo v ramci nich 94 opatreni.

Priemernd pokuta vramci pravoplatnych rozhodnuti predstavuje v 1. Stvrtroku 2011
560 EUR, najvyssia pokuta predstavovala 16 000 EUR.

Graf ¢.4 Pocet pravoplatnych rozhodnuti a uloZzenych blokovych pokut
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Tab.c.3 Zistené nedostatky v ramci nhevyhovujucich surovin, vyrobkov a tovaru

opis pocet ZN / mnozstvo cena
pop druhov tovaru v kg A 3
Po DS/DMT 1441 3511,060 11517,77
Poskode'nle, inak znehodnotené, 33 188,759 661,43
vzbudzujlce odpor
Oznacenie - necitatelnc, 747 10 488,558 15 448,21
nedostatocné alebo nespravne
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Neznamy povod 43 352,079 1 058,11

Menenie, falSovanie udajov 15 11,628 56,48

Kvalita a zdravotna neskodnost 70 2 882,964 7 682,78

Klamlivo oznacené alebo

ponukané na predaj klamlivym 92 12,664 71,85

spOsobom

Vzbudzujuce odpor 25 215,995 210,91

Iné 53 32,754 103,30
SPOLU 2569 17 696,46 36 810,84

‘ Najéastejsie zistované nedostatky (priklady): ’

| Primarny vyrobcovia, vyroba ‘

Popis nedostatku

v sklade surovin zisteny vyskyt mysacieho trusu na paletach s ulozenymi surovinami

v sklade surovin chybala evidencia monitorovania podmienok skladovania (teplota, vihkost)

vyrobné priestory neudrziavané, technologické zariadenia znecistené

pavuciny na stene, na strope Utrzky odlupujlcej sa farby, ¢ast keramického obkladu znedistena
povrchovou plesiiou

vyskyt trusu hlodavcov v priestoroch skladu strihanky

zistenad plesen v sklade surovin na stene a poskodené dvere z vyroby do expedi¢nej
miestnosti

v oznacovani vyrobkov neboli uvedené pridavné latky

nepredloZené doklady na zdravotnu neskodnost surovin a findlnych vyrobkov

‘ Distribucia, preprava, VO-sklady ‘

Popis nedostatku

vo vzorke bola zistena chemicka konzervacna latka kyselina benzoova, ktora nie je uvedena
v zloZeni vyrobku

nevypracovany plan rozmiestnenia monitorovacich staniciek v budovach

steny znecistené od pavucin

vo VOS chyba kontrolné meracie zariadenie

potraviny skladované spolu s obalmi a paletami, v manipulacnej chodbe uloZené pneumatiky

neboli predloZzené: plan HACCP, evidencie teplotnych reZzimov a sanitacnych prac
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podlaha nebola v hygienicky a technicky vyhovujicom stave

znecistena stena a strop motorového vozidla

v chladiacom boxe podlaha pod rostom znecistena, podlaha pod paletami znedistend

nezlucitelné skladovanie niektorych druhov potravin, nedodrzané podmienky skladovania nealko
napojov

tovar uloZeny priamo na podlahe

neuvedeny kéd triediarne na baleni vajec

chyba evidencia teploty a vlhkosti vzduchu

Cistiace prostriedky skladované v priestore , kde sa manipuluje s potravinami

v zloZeni nie suU uvedené pouzité farbiva tartrazin a ZIta SY a nie su uvedené doplnkové informacie k
tymto farbivam

vyskyt mrtvej mysi v chladiacom boxe

mliecne vyrobky s obsahom rastlinného tuku neboli oddelene umiestnené od ostatnych
mlie¢nych vyrobkov

vyskyt lietajucich skodcov (vtakov)

‘ Obchodna siet ‘

Popis nedostatku

vajcia od distributora neboli oznacené Ziadnou peciatkou

skladovanie mrazenych pekar. polotovarov v chladiacom boxe s ¢erstvym masom

uchovavanie mrazenych ryb a mrazenej zeleniny v spolo¢nom priestore

v chladiacom pulte na méasové vyrobky namerana teplota +16,5°C - +18,4°C

znecistené chladnicky na méasové vyrobky

nehygienicky predaj nebalenych pekarskych vyrobkov

nedodrzanie osobnej hygieny pri krajani masovych vyrobkov

11 druhov tovaru po DS a DMT

3 druhy masovych vyrobkov vykazovali znamky akostného narusenia - zmena vone, povrchu (osliznutie)

vyskyt jadier mandli poskodenych Skodcami

predaj 10 druhov masovych vyrobkov po datume spotreby

13 druhov vyrobkov predavanych po uplynuti DS a DMT

v 7 chladiacich zariadeniach v skladovych priestoroch pritomnost’ plesne na chladiacich agregatoch a pritomnost’
plesne a prachu na mriezkovych krytoch ventilatorov

predaj tovaru po DMT (oblatky, necokoladové cukrovinky, nealko napoje)

poskodeny, naruseny, deformovany tovar u 8 druhov potravin
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chladiaci box pre masové vyrobky a masa - plesnivy strop

vybita dlazba v sklade ovocia a zeleniny a v zazemi predaja vysekového masa, poskodeny strop v zazemi
predaja vysekového masa

neoddelené predavané mliecne vyrobky s obsahom rastlinného tuku a masové vyrobky s menej ako 50%
obsahom masa

v sklade vyskyt trusu hlodavcov

predaj vyrobku nevhodného na l'udsky konzum (pritomnost’ Cervov a zamotkov v cestovinach)

v skladovom priestore stopy po hlodavcoch

Vzhl'ad potraviny - vihky povrch, osliznuty, vona - silne kysly zapach, nevhodné na l'udsku spotrebu

v sklade vol'ne uloZené Cerstvé slepacie vajcia pri +23,8°C

presakovanie kanalizacie v stenach

opatovny vyskyt holubov v prevadzke

silne znecistené pracovné oblecenie

jablka, pomarance, mandarinky a cibul'a- vyskyt plesne, hniloby a neCerstvy vzhl'ad

skladovanie kvasenej kapusty pri teplote +24,9 °C, poZadovana teplota do +12°C

prepravky s masovymi vyrobkami ulozené priamo na podlahe, kondenz nespravne zvedeny, kvapka do
prepraviek, hrdzavé zavesné konstrukcie, zarubne a dvere z dreva -znacne opotrebované

nealko napoje po uplynuti DMT

19 druhov potravin po DS/DMT

pripravoviia mésa - chyba sterilizator

4 druhy masovych vyrobkov bez oznacenia

chybajlci ochranny kryt osvetl'ovacieho telesa v predajnej Casti prevadzkovej jednotky

bravCové nozicky - senzorické zmeny (fekalny zapach)

vyskyt plesne na stenach

nepredloZeny doklad o p6vode tovaru (9 druhov)

znecistené priestory skladovania (plesne, pavuciny)

v Case kontroly pri predaji MV pracovnicka nepouzivala pokryvku hlavy

nalety vtactva v priestoroch, urcenych na docCasné skladovanie potravin vo vonkajSom zastreSenom, oplotenom
priestore

vyskyt mravcov v predajni

neohlasena prevadzka

podlaha na predajni obita s vytlkmi

zateCené steny v sklade sudového vina

predaj tovaru so zoSkrabanym datumom spotreby

dreveny regal na predajnej ploche (RACIO, DIA vyrobky, pekarske vyrobky) - opakovany vyskyt trusu hlodavcov

predaj 28 druhov potravin po uplynuti DMT
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Tab.¢.4 Ostatné zistené nedostatky v ramci Uradnych kontrol potravin

Pocet ZN

Programy nevyhnutnej podpory

Sanitacny poriadok, evidencia 90
DDD, evidencia, vyskyt Skodcov 88
Dodrziavanie a evidencia teplotnych rezimov 237
Vysledovatelnost 19
Nakladanie s odpadom 14

Nevyhovujlica hygiena

Osobna hygiena 284
Hygiena skladovania 612
Hygiena predaja 344
Hygiena prepravy 15
Hygiena technologického zariadenia, pracovné pomocky 325
Hygiena budov, hygiena prevadzkarne 918
Vybavenost $atni a socidlnych zariadeni 33

Vramci programov nevyhnutnej podpory pretrvavaju najviac nedostatky v ramci
dodrziavania a evidencie teplotnych rezimov.

V rdmci nevyhovujlcej hygieny to bola hlavne hygiena budov, hygiena prevadzkarne a
hygiena skladovania.

Odber vzoriek a laboratérne analyzy

Vzorky odobraté v priebehu Uradnych kontrol si analyzované v akreditovanych laboratériach
SVPU. V 1. stvrtroku 2011 bolo celkovo analyzovanych v sku$obnych laboratériach SVPU
2597 vzoriek, pokial sa jedna o Uradnd kontrolu potravin. Porusenost predstavovala 3,31%
(86 nevyhovujucich vzoriek).

Tab.c.5 Pocet odobratych vzoriek na jednotlivych stupnoch
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Graf €.5 Pocty odobratych vzoriek potravin na jednotlivych stuprioch
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Tab.¢.6 Nevyhovujuce laboratérne analyzy

Nevyhovujlce laboratérne analyzy

Nevyhovujuce laboratérne analyzy - Senzorické znaky 32
Nevyhovujuce laboratérne analyzy - Oznacenie 26
Nevyhovujuce laboratérne analyzy - Fyzikdlno-chemické znaky 11
Nevyhovujuce laboratérne analyzy - Alergény 4
Nevyhovujuce laboratérne analyzy - Mikrobioldgia 2
Nevyhovujuce laboratérne analyzy - Aditivne latky 3
Nevyhovujuce laboratérne analyzy - Kontaminanty 5
Nevyhovujuce laboratérne analyzy - Iné znaky 3

spolu 86
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