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Podla prehladu literatury, ktory vykonalo Referenéné laboratérium EU pre Listeria monocyto-
genes (EURL Lm), suhlasilo EURL Lm a siet narodnych referenénych laboratdrii (NRL), Ze me-
dzindrodnd norma ISO 18593, ktord opisuje metddy odberu vzoriek z povrchov na detekciu
alebo stanovenie poctov baktérii v potravinarskych priestoroch a na zariadeniach, nedava dos-
tato¢né usmernenie Specifické pre detekciu L. monocytogenes (pozri tiez Gvod). Suhlasilo sa
preto s tym, Ze EURL Lm by mohlo v spolupraci s pracovnou skupinou (WG) napisat usmerro-
vaci dokument o tejto problematike. Tato WG zahffiala 20 ¢lenov zo 7 €lenskych $tatov EU,
ktori patrili k 3 NRL a inym organizaciam (pozri ¢elnu stranu).

Odhliadnuc od prehladu literatury a prispevkov od ¢lenov WG, toto usmernenie sa zaklada na
velkom prieskume vykonanom v roku 2010 o praktikach odberu vzoriek z povrchov (137 res-
pondentov z 15 CS EU, patriacich medzi PPP, poskytovatelov sluzieb v kontrole hygieny,
dradné kontrolné sluzby...), ktory ukazal velkd rozmanitost praktik a niektoré nespravne, ¢o
zdoraznilo potrebu Eurépskeho dokumentu.

Bolo pripravenych viacero navrhov, kazdy bol predlozeny na konzultacie, v prvom stupni NRL,
ktoré ho konzultovali na narodnej Urovni s prevadzkovatelmi, ktori praktikuju odber vzoriek
z povrchov a potom s ¢lenmi WG.

Sucasna 3.verzia je vysledkom suhlasu vSetkych NRL na ich vyrocnom seminari 28.-30 . marca
2012 a zohladriuje pripomienky ziskané od 3 €S EU (UK, NL, DE) v rdmci konzultacie s CS vyko-
nanej DG SANCO. S touto verziou suhlasil Staly vybor pre potravinovy retazec a zdravie zvierat
EU (SCOFCAH) na svojom stretnuti 18.7. 2012 a dal3ej 2 tyZdfiovej pisomnej konzultdcii.
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V sucasnosti je stanovené, Ze potraviny na priamu spotrebu mézu byt pocas spracovania kon-
taminované subtypmi Listeria monocytogenes, ktoré perzistuju v spracovatelskych zavodoch
/1/. Preto je v rdmci nariadenia (ES) ¢. 2073/2005 o mikrobiologickych kritériach pre potraviny
/2/ potrebny a povinny odber vzoriek zo spracovatelskych priestorov a zariadenia na L. mono-
cytogenes na rutinnom zaklade podla schémy odberu vzoriek. Takéto schémy odberu vzoriek
maju za ciel detekciu a eliminaciu perzistentnych kmenov alebo, ak je elimindcia nemozna,
implementovat napravné opatrenia na predchadzanie kontaminacii tymito patogénnymi mik-
rébmi. V tomto smere boli publikované viaceré usmerriovacie dokumenty /3-5/. Program ne-
ucinného odberu vzoriek alebo neucinné sposoby odberu vzoriek m6zu mat za nasledok ne-
dokdazanie L. monocytogenes, hoci je pritomnda. Toto neumoZni zavedenie napravnych opat-
reni a dava faloSny pocit bezpecnosti.

Medzinarodny Standard 1SO 18593 /6/, ktory opisuje metddy odberu vzoriek z povrchov na
detekciu a zistovanie poctov Zivych mikrobov nedava dostatocné usmernenie alebo pokyny na
detekciu osobitne L. monocytogenes. Sterové metddy ( stery / hubkové/ utierkové metddy) su
jedinymi vhodnymi metdédami pre L. monocytogenes. ISO norma neopisuje, kedy treba odber
vzoriek vykondvat alebo, z akych miest treba vzorky odoberat. Toto usmernenie ma za ulohu
vyplnit tito medzeru pri implementacii ¢lanku 5.2 nariadenia (ES) ¢. 2073/2005 /2/. Okrem
toho sa rozhodlo nevenovat sa tomu, ako stanovovat pocet L. moncytogenes na povrchoch
z nasledujucich dévodov. Po prvé stieranie neodoberie vSetky bakteridlne bunky a podiel odo-
bratych buniek nie je znamy a koliSe. Po druhé bunky L. monocytogenes nie su rovhomerne
distribuované na povrchu a porovnania vysledkov medzi velkymi a malymi plochami preto
moze byt nespravne.

Po odbere vzoriek sa analyza vykonava podla EN ISO 11290-1 alebo podla validovanych al-
ternativnych metdd podla ¢lanku 5 Nariadenia (ES) ¢. 2073/2005 1). V pripade, Ze sa pri po
sebe iducich odberoch vzoriek na rovnakom spracovatelskom mieste, kde uz boli vykonané
preventivne opatrenia, zistia exesivne vzorky pozitivne na L. monocytogenes (pozri oddiel 5),
je potrebné vykonat subtypizaciu izolatov L. monocytogenes molekuldrnou metddou (ako je
pulzna gélova elektroforéza, alebo Multi-locus tandemova repeticia s variabilnym poctom
alebo Fluorescencnou AFLP), aby sa zistilo, Ci tieto izolaty patria k jednému a preto rezistent-
nému klonu.

1 Podla poZiadaviek nariadenia( ES) &. 2073/2005, tento dokument je len venovany detekcii L. monocytogenes.
Je zaujimavé vediet, Ze ako navrhuje Codex Alimentarius (3) ,,u¢inné monitorovacie programy mozu tiez zahf-
rat testovanie na Listeria spp; ich pritomnost je dobrym indikatorom podmienok podporujucich pritomnost L.
monocytogenes”.
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Tieto usmernenia Specifikuju, kde, ako a kedy treba vykondvat sterovy odber vzoriek na de-
tekciu L. monocytogenes na povrchoch potravinarskych spracovatelskych oblasti a zariadenia
pre potraviny na priamu spotrebu.

POZNAMKA 1: Povrchy spracovatelskych priestorov a zariadenti nie st jedinymi miestami na monitoro-
vanie, schéma odberu vzoriek by mala obsahovat aj spracovatelské pomocné latky (ako je stlaceny
vzduch, lad, laky a roztoky, voda, odtokova voda), ktorych vzorkovanie nie je pokryté tymto dokumen-
tom.

POZNAMKA 2: Nebude tu poskytnuty Ziadny ndvod na frekvenciu odberu vzoriek, pocet odberovych
miest, validitu skladania (spajania) vzoriek alebo potrebu rotovat vzorkované miesta, pretoze toto sa
zvoli na baze ,,od pripadu k pripadu” s pristupom na zéklade rizika.

POZNAMKA 3 : Tieto usmernenia nie st uréené na posudzovanie G¢innosti &istenia a dezinfekcie.

Pri uplatriovani tohto dokumentu treba pouzZivat nasledujice referenéné dokumenty:

ISO 6887 — 1 Mikrobioldgia potravin a krmiv. Uprava analytickych vzoriek, priprava zakladnej
suspenzie a desatnasobnych riedeni na mikrobiologické skuganie. Cast 1: Vieobecné pokyny
na pripravu zakladnej suspenzie a desatnasobnych riedeni

ISO 7218 Mikrobiolégia potravin a krmiv. VSeobecné pravidla mikrobiologického skusania

ISO 11290-1 Mikrobioldgia potravin a krmiv. Horizontalna metdda na d6kaz a stanovenie
poctu baktérii Listeria monocytogenes. Cast 1: Metdda dokazu

ISO/TS 11133 Mikrobioldgia potravin a krmiv. Pokyny na pripravu a vyrobu kultivaénych médii

L. monocytogenes sa mbze najst na vizualne Cistych povrchoch, ale ¢astejSie sa nachadza na
vlhkych a znecistenych miestach, kde tato baktéria moze rast a perzistovat / 1,7/. Vzorky treba
odoberat z tazko dosiahnutelnych miest, ako su diery alebo trhliny vo vlaknitych, poréznych,
hrdzavych a dutych materidloch, zo zle Cistitelného zariadenia a moZnych miest na usidlova-
nie. Odoberat vzorky z nedosiahnutelnych oblasti, kde sa m6ze zhromazdovat detritus, moze
byt obtiazne. Tieto miesta treba vzorkovat po demontazi zariadenia udrzbarskym timom. Ne-
odporuca sa odoberat vzorky oplachom tychto miest, lebo oplach nema na oddelenie tychto
mikrébov z tychto povrchov rovnaky ucinok ako stieranie.

Odber vzoriek sa musi vykonavat ¢asto v miestach, kde je potravinarsky vyrobok vystaveny
kontamindcii, ale mo6zZe byt tieZ zaujimavé odoberat menej ¢asto vzorky tam, kde to tak nie je
(skladovacie priestory).

Volba miest odberu vzoriek sa vykonava podla historickych Udajov spojenych s kazdym zdvo-
dom a vyhodnotenim procesu krok za krokom. Nevycerpavajlci zoznam miest na odber vzo-
riek je nasledujuci /4,5,8/ :

- Povrchy nekontaktné s potravinami: Odtoky, podlahy, mldky vody na podlahe, Cistiace po-
maocky, umyvarne ndradia, vahy zapustené v podlahe, hadice, duté rary a duté sucasti pre-
pravnikov, prepravniky, ramy zariadeni, vnatorné panely zariadeni, odkvapy kondenzu, vy-
sokozdvizné voziky, rucné voziky, drahy, kolieska drah, odpadkové kose, zmrazovace, vy-
robniky ladu, rebra v chladi¢och a kondenzatoroch, zastery, steny stropy, chladné body,
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kde kondenzuje voda, ako si mokra izolacia stien alebo okolo potrubi, alebo chladiacich
jednotiek, gumové tesnenia okolo dvier hlavne v chladiariiach, obsah vysavacov, klucky
dvier a kohutiky.

- Povrchy kontaktné s potravinami: Pasy prepravnikov, krajace, krajacie dosky, rezacky, na-
sypniky, vyklapace, mieSacky, lUpacie zariadenia, zakladace, plni¢ky a baliace zariadenia,
kontajnery a iné pomocky, rukavice na viacero pouziti.

Ak sa vzorky odoberaju bezprostredne po alebo skoro po Cisteni a dezinfekcii méze byt de-
tekcia L. monocytogenes problematicka. Kvoli poSkodeniu spésobenému chemickymi cinid-
lami pouZivanymi na Cistenie a dezinfekciu mézu byt bunky stale Zivé, ale nekultivovatelné,
a preto nie lahko detekovatelné /8/. Okrem toho bunky , ktoré zostali v miestach usidlenia bez
ohladu na Cistenie a dezinfekciu mozu byt tieZ nedetegované, pretoze pre odber vzoriek su
dostupnejsie, ak su vypudené pocas spracovania, lebo zariadenie vibruje a/alebo preto, Ze
potraviny a kvapaliny prichadzaju do styku s miestom usidlenia. /9/.

Na zvysenie pravdepodobnosti detekcie perzistentného kmena treba preto odoberat vzorky
pocas spracovania alebo najviac 2 hodiny po vyrobe alebo na konci vyrobnej smeny, tzn. pred
Cistenim a dezinfekciou /4,8-11/. Na vyrobnych linkach, kde sa potraviny vyrabaju zo surovin,
ktoré nepodliehaju oSetreniu, ktoré redukuje mnozstvo mikrébov (napr. surové syry), moze L.
monocytogenes vo vzorke z povrchu odobratej pocas spracovania pochadzat zo surovin, rov-
nako ako z miest, kde bunky L. monocytogenes perzistuju v prostredi na spracovanie potra-
viny. V zdvodoch, kde sa spracuvaju pasterizované produkty alebo suroviny, ktoré nie su casto
kontaminované (napr. syry z pasterizovaného mlieka) L. monocytogenes, sa vo vzorkach z po-
vrchov zistuje ako perzistentna Listeria.

Ak su potraviny vstupujuce do spracovatelskych priestorov surové alebo boli oSetrené na zni-
Zenie ich mikrobidlnej zataZe (pasterizaciou, mikrofiltraciou atd.) 2, prevadzkovatelia potravi-
narskych podnikov (PPP) musia, ako sucast planov HACCP, urcit akceptovatelny pocet pozitiv-
nych vzoriek, ktoré mozu byt uréené odlisne pre dékaz L. monocytogenes na povrchoch kon-
taktnych s potravinami a na povrchoch nekontaktnych s potravinami. Ak je uréeny pocet po-
zitivnych vzoriek prekro¢eny3, musia sa vykonat napravné opatrenia podla pldnu HACCP pre-
vadzkovatela. PravdaZe, ak sa spracuvaju surové potraviny, moze sa okrem odberu vzoriek
pocas spracovania vykondvat aj odber vzoriek po Cisteni a dezinfekcii alebo na zaciatku vyroby.
Ale toto mbze viest k falosnému pocitu bezpecia. A obratene- dékaz L. monocytogenes na po-
vrchu kontaktnom s potravinami po Cisteni a dezinfekcii poukazuje na zavazné chyby v postu-
poch Cistenia a dezinfekcie.

Ak sa odber vzoriek nevykondva denne, nesmie sa vykonavat v rovnakom dni(dfioch) tyZzdna.
Je vhodné odoberat vzorky po udrzbe zariadeni, oprave zariadenia, rekonstrukcii alebo rozsi-
reni a zvySeni vyroby, lebo toto méze zvysit riziko kontamindcie L. monocytogenes.

6. 1. JEDNODUCHE ROZTOKY

2) Potraviny a zlozky sa musia analyzovat podla planu HACCP
3) Akceptovatelny pocet pozitivnych vzoriek mdze byt nula, ak boli potraviny vstupujice do spracovatelského
priestoru o$etrené na znizenie ich mikrobialnej zataze.
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Na navlhcenie palickovych (tampdnovych) sterov alebo inych stieracich pomdcok pouzivanych
v lahko dosiahnutelnych miestach, kde sa odoberaju stery pocas alebo na konci spracovania,
mozno pouzit jednoduché roztoky, ktoré neobsahuju Ziadny neutralizator.

Odporucané roztoky su: peptonovy roztok s 1g/l, peptdn so solou alebo Stvrtinovy Ringerov
roztok rozdeleny do skimaviek alebo flasiek a sterilizovany pri 121°C / 15 minut.

Fosfatové pufrované roztoky sa neodporuca pouzivat na bunky stresované hostitel'skymi pod-
mienkami v potravinarskych spracovatelskych priestoroch (sol, kyseliny, Cistiace a dezin-
fekéné pripravky atd.), pretoze mézu mat skodlivy ucinok na ich kultivovatelnost /12/.

Obdobne sa odporuca nepouzivat neutralizacny roztok, ak sa neocakava Ziadny rezidudlny de-
zinfikant. Neutralizator pouZivany na timenie rezidudlneho dezinfikantu moze mat mierny
Skodlivy dopad na bakterialne bunky a je mozné, Ze tento dopad moze byt vacsi, ak su bunky
stresované. Skutocne, ukdzalo sa, Ze neutralizatory zniZuju pocet izolacii salmonel z terénnych
vzoriek /13/.

Kultivacné média Fraser bujon alebo polovi¢ny Fraser bujén sa nemaju pouzivat ako dilutent,
lebo m6Zu podporovat rast L. monocytogenes v spracovatelskom prostredi.

6.2. NEUTRALIZUJUCE ROZTOKY

V kazdom prostredi, kde sa ocakdvaju rezidua dezinfekénych prostriedkov, alebo sa odobe-
raju vzorky bezprostredne po dezinfekcii, treba pouzZivat neutralizacné roztoky na zvlhéenie
palickovych (tampdnovych) sterov alebo na iné stieracie pomocky.

Ak su pouzivané chlérové alebo chlér uvolnujuce zlozky, ako neutralizér treba zvolit tiosiran
sodny. Pre iné aktivne latky je dostupnych vela neutralizatorov (pozri EN 1276/14/, EN
1650/15/, EN 13697/16/ a EN 13704 /17/), avsak doteraz Ziaden z nich nie je vhodny pre
vsetky dezinfekéné prostriedky (,, univerzalny”) /18/. Neutralizacny roztok, ktory mozno pouzit
vo vacsine situacii, je opisany v Tabulke 1. Treba ho rozdelit do skimaviek alebo flasticiek
a sterilizovat pri 121°C / 15 min.

.....

18593 /6/)

Komponent Konc.
Sorbitan monooleat (Polysorbat 80) 30 g/l
Lecitin 3g/l
Tiosiran sodny 5g/l
L-histidin 1g/l
Saponin 30 g/l
Pepton 1g/l
Chlorid sodny 8,5g/l
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Pozri EN 1SO 11290-1 Standard pre kultivaéné média.

Pre vSeobecné poziadavky pozri EN ISO 7218.

Pre poziadavky Specifické pre L. monocytogenes pozri EN ISO 11290-1 v platnom zneni.
Bezné mikrobiologické laboratdrne vybavenie a najma nasledujuce.

8.1. Stieracie odberové pomocky

Palickové (tamponové) stery, sterilizované palicky obalené vatovym alebo syntetickym mate-
ridlom individualne zabalené do sterilizovanej skimavky. PouZity material musi byt dokumen-
tovane bez inhibi¢nych latok.

POZNAMKA: pri niektorych druhoch povrchov méze vata kontaminovat vnatorné €asti tychto
povrchov po odbere vzoriek.

Hubkové, tkané alebo netkané utierky alebo gazové stvorce, sterilizované a individualne ba-
lené v sterilnych plastovych vreckach. Pouzity material musi byt dokumentovany ako bez in-
hibi¢nych Iatok.

8.2. Jednorazové sterilné rukavice (dobrovolné)

8.3. Chladiaci box s chladiacimi vreckami, izolovany, schopny uchovavat vzorky pri teplote
medzi 1 a 8 °C pocas prepravy do laboratdria (pozri EN 1SO 7218)

8.4. Sterilizovany absorpény papier, schopny absorbovat stojatd vodu (napr. mlaky vody na
podlahe)

8.5. Mixér na mixovanie tekutin v skimavkach

8.6. Peristaliticky homogenizator, na pripravu inicidlnej suspenzie peristaltickym pohybom.

Celkova plocha, z ktorej sa odoberaju vzorky, ma byt taka velka, ako je to mozné, aby sa zvysila
pravdepodobnost dokazu L. monocytogenes. S ohladom na to sa odporuca odoberat vzorky
z plochy medzi 1000 cm? aZ 3000 cm? (tzn. od 0,1 m? do 0,3 m?), kde je to mozné, tzn. tam,
kde su miesta otvorené a ploché (prepravné pasy, police atd'.)

Palickové /tampdnové/ stery sa maju pouzivat na odber vzoriek z tazko dostupnych malych
miest (napr. vnutri dutych rarok, spod krytov strojov atd.)

Hubkové stery, tkané alebo netkané utierky alebo gazové stvorce/vankusiky treba pouzivat na
odber vzoriek z velkych pléch. Na rozdiel od palickovych sterov s nimi mozno stierat povrchy
raznejSie a su vysoko absorpéné. Neodporuca sa pouzivat Sablény alebo pravitka, lebo mozu
prenasat kontaminaciu a /alebo ich dezinfekcia moze interferovat s testom. Avsak priblizne
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treba poznat vzorkovanud plochu. Na tento Ulel si prevadzkovatel modze pamatat, 7e dizka
predlaktia od prostrednika po laket je okolo 45 cm. Podobne, ked' sa roztiahnu prsty, vzdiale-
nost medzi $pi¢kou palca a mali¢ka (rozpatie) je asi 20 cm.

Velkost plochy odberu vzoriek by mala byt zhodna, aby sa dali monitorovat trendy v case.

Kvoli riziku kontaminacie sa do vyrobnych priestorov nesmie priniest Ziadne vybavenie, ktoré
bolo vo vnutri v mikrobiologickom laboratoériu.

Vybavenie na odber vzoriek z povrchov a ochranné odevy treba skladovat a manipulovat
s nimi oddelene od laboratérnych €innosti, najma laboratdrnych priestorov zaoberajlcich sa
analyzami patogénov.

Prevadzkovatelia sa musia presveddit, Ze Ziaden predmet pouzivany na odber vzoriek nezostal
vo vyrobnych priestoroch. Na tento ucel sa odporuca spocitanie tychto predmetov pred a po
odbere vzoriek.

10.1. PALICKOVE/TAMPONOVE/ STERY

Palickové stery moZno pouzit suché alebo zvihéené. V pripade, ak je oblast na odber vzorky
vlhka, treba poufZit suchy ster, a ak je sucha, treba pouzit navlhéeny ster. V pripade, ak sa od-
ber vzoriek vykonava na suchom alebo vihkom mieste, kde sa o¢akdvaju rezidud dezinfekénych
latok (Co je Casté v tazko dosiahnutelnych miestach), ster treba navlh(it neutralizacnym roz-
tokom (6.2.).

VIhéené stery mozno pred odberom vzoriek asepticky pripravit vopred v laboratdriu. Koniec
steru sa ma lahko dotykat povrchu dilutentu (6.1. alebo 6.2.) tak, aby zo steru nekvapkalo /8/.
Potom sa ster vrati do skimavky, ktora sa pevne uzavrie, aby sa zachovala sterilita aj vihkost.

10.2. HUBKOVE, TKANE ALEBO NETKANE UTIERKOVE STERY ALEBO GAZOVE VANKUSIKY

Pred zadatim odberu vzoriek mozno zvlh¢ené sterové vybavenie pripravit v laboratériu pomo-
cou vhodného a zaznamenaného objemu sterilizovaného dilutentu (6.1. alebo 6.2.) tak, aby
zo steru nekvapkalo /8/. Po navlhceni sa sterové vybavenie uzavrie do plastového vrecka tak,
aby sa zabezpecila sterilita a uchovala vihkost.

Ak sa zvlhéovanie vybavenia vykondva v spracovatelskom mieste, dilutent sa nesmie uchova-
vat v sklenenej flasi.

11. 1 METODA ODBERU PALICKOVYM STEROM

Vyberte ster zo skimavky a stierajte nim tak rdzne, ako je to mozné bez toho, aby sa rozpadol
(rozmotal) a rotujte sterom vo vnutri kusa zariadenia alebo cez iné tazko dosiahnutelné
miesto, kde treba odobrat vzorky.
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Vlozte ster do originalnej skimavky; uzavrite ju, aby bol ster chraneny pred kontaminaciou a
aby jeho koniec zostal az do analyzy stale vihky.

Po odbere vzoriek treba vzorkovany povrch utriet utierkou namocenou v alkohole.
11.2. HUBKOVA/UTIERKOVA/GAZOVA METODA

V pripade, ak je miesto, kde sa odoberaju vzorky priliS mokré (tzn. mlaky vody na podlahe),
prebytocna tekutina sa musi najprv odstranit zfahka prilozenym sterilizovanym absorpénym
papierom.

Otvorte plastové vrecko obsahujuce stieraciu pomdcku. Vyberte rukou v sterilnej rukavici
asepticky stieraciu pomécku. Alternativne mozno stieraciu pomocku uchopit pomocou plas-
tového vrecka s pretiahnutim obrateného vrecka cez ruku, ako je vidno na obrdazku 1.

Stierajte razne cikcakovitym pohybom cely zvoleny povrch v dvoch na seba kolmych smeroch,
meniac plochy stieracej pomdcky. Vratte stieraciu pomocku do plastového vrecka a uzavrite
ho tak, aby bola chranend pred kontamindciou a zostala az do analyzy stale vihka.

Obrazok 1: Stieracia pomocka uchopena cez plastové vrecko

Po odbere vzoriek treba vzorkovany povrch utriet utierkou namocéenou v alkohole.
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Prepravujte vzorky v chladiacom boxe (8.3.) pri teplote medzi 1 az 8°C.

Ak treba, skladujte vzorky v laboratériu pri 3°Cx 2°C . VySetrite vzorky ¢o najskor, najlepsie
najneskor do 24 hod po prijme do laboratéria a v kazdom pripade najneskér do 36 h od odberu
vzoriek podla EN ISO 7218 normy (klauzula 8.3, 3. odsek od konca a nasledujuci odsek o pro-
duktoch podliehajtcich skaze). Dizka ¢asu pred analyzou sa musi zaznamenat a zapisat
v sprave z analyzy.

13.1. METODA S PALICKOVYMI STERMI
Pridajte dostatocny objem, najmenej vSak 9 ml polovicného Fraser bujonu (pozri EN 1SO
11290-1) do skimavky so sterom tak, aby bol jeho koniec Uplne ponoreny do bujénu.

Dékladne zmixujte obsah skimaviek obsahujucich stery s pouZitim mixéra (8.5) po dobu 30s.

Potom vykonajte dékaz L. monocytogenes podla Standardnej metddy podla EN 1SO 11290-1
alebo validovanej alternativnej metddy.

13.2 HUBKOVA/UTIERKOVA/GAZOVA METODA

Pridajte 9- ndsobok polovi¢ného Fraser bujonu (pozri EN 1ISO 11290-1) k hmotnosti navlhéenej
stieracej pomocky pripravenej podla 10.2. do plastového vrecka so stieracou pomockou, ktora
musi byt Uplne presiaknutd bujonom.

Osetrite obsah vreciek v peristaltickom homogenizatore (8.6.) po 1 min.

Potom vykonajte d6kaz L. monocytogenes podla standardnej metddy podla EN ISO 11290-1
alebo validovanej alternativnej metédy.

Vysledky treba hlasit ako: pritomnost alebo nepritomnost L. monocytogenes v danom mieste
odberu vzorky. Vyznacte, ak je zndmy rozmer plochy odberu vzorky.
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